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DE D ANIMATIONS CULINAIRES

DE DE PRODUITS DE QUALITE
DE ET DE CONSEILS
D’ POUR VOS EVENEMENTS

Depuis plus de 10 ans, WSHD Food vous régale avec des animations culinaires sur-mesure !

Plus qu'un simple service de restauration, nous vous accompagnons de A a Z pour votre événement d'entreprise, votre mariage ou
anniversaire. Nos équipes jeunes, dynamiques et professionnelles, sadaptent a vos envies et confectionnent devant vos yeux les repas
que vous aurez choisi.

Nos offres sont clés en main, elles incluent: assiettes et couverts, serviettes et branchement électrique

«» WSHD Food est une entreprise éco-responsable: nos contenants, couverts et serviettes sont biodégradables et recyclables !

Retrouvez dans ce catalogue toute 'étendue de notre savoir-faire !



Pour mieux comprendre le
fonctionnement de nos
animations, nous vous
proposons un lexique des
termes que vous pourrez

rencontrer dans ce catalogue.

Cette animation peut étre effectuée en stand, en intérieur ou dans un espace fermé.

Cette animation peut étre effectuée en stand, en extérieur, dans un espace ouvert
sous condition de possibilité de branchement électrique et, pour certaines

animations, d’'un point d'eau a proximité.

Cette animation peut étre effectuée en Food Truck sous condition d’'un espace
permettant lemplacement du véhicule et la possibilité de branchement électrique.

Nos prestations comprennent un minimum de

commandes sur la partie alimentaire uniquement.
A cela s'ajoutent les couts incontournables ci-dessous:

O ANIMATEUR 180€ HT/ANIMATEUR
La vacation du personnel est de 6h minimum.
Elle comprend l'installation, le service et la désinstallation.
Les animateurs sont en charge de la tenue de leur stand et
du service.

_\/_% LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
La tarification minimale concerne les livraisons Paris
Intra-muros et petite couronne. Les frais sont susceptibles

de varier selon le lieu de l'événement.

Ceits Facullatifs

D’autres options sont disponibles selon la volonté du
client ou des besoins liés a son événement

@J REGISSEUR 250€ HT/REGISSEUR

Le régisseur devient obligatoire a partir du moment ot 4
animateurs sont déployés sur l'événement.

Leur role englobe celui des animateurs, ce a quoi s'ajoutent
la gestion globale de l'événement et des imprévus terrain.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
Option disponible sur demande qui implique un devis
adapteé

PERSONNALISATION sur devis

Option disponible sur demande qui implique un devis
adapteé
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Nos stands personnalisables peuvent étre installés en intérieur et en extérieur.
Dimensions du stand:

L:120cm x :70cm

Facade avant compléte: 120cmx73cm

Facade avant et cotés: 120cmx73cm + 2 latéraux de 70cmx73cm

ROND CENTRAL 63CM 100€ HT
FACADE AVANT COMPLETE 180€ HT
FACADE AVANT ET COTES 280€ HT

Nos Food Trucks sont congus pour les animations en extérieur uniquement,
selon l'espace et les raccordements disponibles sur le lieu de l'événement.

Ils peuvent également étre personnalisés.

Dimensions du Food Truck:
L: 6m x l: 2m x h: 3m

Jaig

MISE A DISPOSITION 250€ HT

PERSONNALISATION sur devis
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LE NEW-YORKAIS

5€ nr

Pain buns, saucisse pur boeuf, cornichons, oignons frits, sauce miel
moutarde et ketchup.

LE VEGETARIEN

/personne

6€ 1

Pain buns, saucisse de seitan, cornichons, oignons frits, sauce miel
moutarde et ketchup.

INTERIEUR

/personne

6,5€ v

3 IR . Pain buns, saucisse pur boeuf, salade, tomates confites, oignons
Al : rouges, oignons frits, sauce miel moutarde et ketchup.

| EXTERIEUR

LE NEW-MEXICO

/personne

7€ vt

F S| Pain buns, saucisse pur boeuf, tortilla, legumes du soleil grillés, sauce
: salsa et guacamole.

i
FOOD TRUCK

LE BROOKLYN

/personne

8€ Hr

Pain buns, saucisse pur boeuf, tomates confites, copeaux de
parmesan et sauce pesto.

LE TEXAS

/personne

8€ Hr

Pain buns, saucisse pur boeuf, cornichons, oignons frits, cheddar rapé,
jalapeno pepper et sauce chili.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 2200w | 16a | 220v

Cheddar
+1€ HT/ piece

Saucisse Halal
sur demande

Saucisse végétarienne
+1€ HT/ piece

o
(A

Coits Inconteninables

1 ANIMATEUR 180€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
. HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis







9€

Bun's, haché de beeuf, cheddar, oignons frits, jeune pousse, tomate /personne Bacon américain Steak vegetarien
confite, sauce burger et barbecue. +1€ HT/ piéce +2€ HT/ piéce
Viande Halal
9€ 1t sur demande
Bun’s, poulet crispy, cheddar, oignons rouges, jeune pousse, tomate /personne
confite et sauce brésil.
: 9€ 1
!. E . i Bun’s, poisson pané cheddar, jeune pousse et sauce tartare. /personne C(—)\ 2 ANIMATEURS 360€ HT
| EXTERIEUR ' Pour une vacation minimum de 6h.
9€ ur ~a LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F B> DT Bun’s, haché de boeuf, cantal, oignons frits, jeune pousse, tomate /personne
1) - confite et sauce Béarnaise.
FOOD TRUCK
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
9’€ HT I Selon volumétrie de l'événement.
Bun’s, haché de beeuf, mozzarella, oignons frits, roquette, tomate /personne FOOD TRUCK 250€ HT
confite et sauce pesto. o=

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

9€ Hr

Bun’s, haché de beoeuf, comté IGP, jeune pousse, tomate confite et /personne 17) PERSONNALISATION sur devis
sauce miel moutarde. /DY




| EXTERIEUR

il

FOOD TRUCK

Bun’s, haché de beeuf, fromage a raclette, jeune pousse, tomate
confite, oignons rouges et sauce miel moutarde.

Bun’s, haché de boeuf, bleu, jeune pousse, tomate confite et sauce
fromageére.

Bun’s, haché de beeuf, foie gras, jeune pousse, confit d'oignons et
sauce madere.

10€ vt

/personne

10€ Hr

/personne

12€ w1

/personne

Bacon ameéricain Steak végétarien
+1€ HT/ piece +2€ HT/ piéce
Viande Halal
sur demande
O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis



INTERIEUR

|| EXTERIEUR

' il
FOOD TRUCK
- i

Bun’s, effiloché de boeuf, cheddar, oignons frits, jeune pousse, tomate
confite, sauce burger et barbecue.

Bun’s, effiloché de boeuf, cantal, oignons frits, jeune pousse, tomate
confite et sauce Béarnaise.

Bun’s, effiloché de boeuf, mozzarella, oignons frits, roquette, tomate
confite et sauce pesto.

Bun’s, effiloché de boeuf, comté IGP, jeune pousse, tomate confite et
sauce miel moutarde.

Bun’s, effiloché de boeuf, fromage a raclette, jeune pousse, tomate
confite, oignons rouges et sauce miel moutarde.

Bun’s, effiloché de boeuf, bleu, jeune pousse, tomate confite et sauce
fromageére.

9€ Hr

/personne

9€ Hr

/personne

9€ 1

/personne

9€

/personne

10€ Hr

/personne

10€ Hr

/personne

Bacon ameéricain Option vegétarien
+1€ HT/ piece sur demande
Viande Halal

sur demande

O_ 2 ANIMATEURS
(-

~& LIVRAISON A PARTIR DE

vl REGISSEUR

Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK

(15 HEURE SUPPLEMENTAIRE
E

«7} PERSONNALISATION
¢

Pour une vacation minimum de 6h.

360€ HT

150€ HT

250€ HT

250€ HT

30€ HT

sur devis






POULET MARINE

8€ 1

Crépe Tortilla 30cm, effiloché de poulet mexicain, mais, cheddar,
mozzarella rapée et sauce salsa ou guacamole.

INTERIEUR

BEUF MARINE

/personne

8€ Hr

Crépe Tortilla 30cm, effiloché de beeuf mexicain, mais, cheddar,
mozzarella rapée et sauce salsa ou guacamole.

| EXTERIEUR

||

FOOD TRUCK

3 FROMAGES

/personne

8€ Hr

Crépe Tortilla 30cm, emmental, mais cheddar, mozzarella rapée,
légumes grillés et sauce salsa ou guacamole.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 4100w | 16a | 220v

Opticns

Viande Halal

sur demande

Ceiits Inccritewinables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
. HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

| EXTERIEUR

i
FOOD TRUCK

8€ nr
Crépe tortilla 20cm, poulet mariné fagon fajitas, dés de tomates, mais, /personne
poivrons rouges, oignons rouges, salade iceberg et sauce guacamole ou
salsa.
BCEUF MARINE |2 FajiTas 8€ nr

Crépe tortilla 20cm, boeuf mariné fagon fajitas, dés de tomates, mais, /personne
poivrons rouges, oignons rouges, salade iceberg et sauce guacamole ou
salsa.

VEGETARIENNE |2 FAJITAS/PERSONNE 8€ Hr

Crépe tortilla 20cm, dés de tomates, mais, poivrons rouges, oignons /personne

rouges, salade iceberg, cheddar, mozzarella et sauce guacamole ou salsa.

o
(A

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 4100w | 16a | 220v

Ceits, Incoritewnables
2 ANIMATEURS 360€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK 250€ HT
HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




POULET MARINE |2 TACOS/PERSONNE

7€ vt

Tortilla 15cm, effiloché de poulet mariné Tex Mex, citron vert, cheddar
rapé, guacamole, pickles d'oignons rouges et coriandre fraiche.

INTERIEUR

BCEUF MARINE |2 Tacos

/personne

7€ w7

Tortilla 15cm, effiloché de boeuf mariné Tex Mex, citron vert, cheddar
rapé, guacamole, pickles d'oignons rouges et coriandre fraiche.

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

VEGETARIEN |2 TACOS/PERSONNE

/personne

7€ w1

Tortilla 15cm, légumes grillés, citron vert, cheddar rapé, guacamole,
pickles d'oignons rouges et coriandre fraiche.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 4100w | 16a | 220v

Opticns

Viande Halal

sur demande

Coits Inconleninables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




6,5€ Hr

Tortillas, cheddar fondu, coriandre, oignons frits et sauce salsa.

INTERIEUR

NACHOS BOWL BEEF

/personne

8€ Hr

E it g i B Tortillas, cheddar fondu, effiloché de boeuf épicé, mais, oignons
il ' ; rouges, tomate cerise, coriandre, oignons frits et sauce salsa

| EXTERIEUR

Il

FOOD TRUC

NACHOS BOWL CHICKEN

/personne

8€ Hr

Tortillas, cheddar fondu, effiloché de poulet épicé, mais, oignons
rouges, japalenos, tomate cerise, coriandre, oignons frits et sauce salsa

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 1900w | 16a | 220v

Guacamole Viande Halal
+1€ HT/ piece sur demande

Coits Inconleninables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
. HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis
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INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

Mortadelle de Bologne
Jambon Serrano
Coppa

Jambon Blanc

Torchon

Saucisse Perche
Bresaola

Pancetta

Jambon de Parme DOP
Jambon Speck

Salamé Milano

Cornichons
Oignons au vinaigre
Pain tranché
Chutney de figues
Beurre salé

Beurre doux

Raisins

Tomates cerises
Olives Provencales

#9 ACCOMPAGNEMENTS

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT

Ceits Incenteninables

‘_!@_\/:E’ LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
O 1 ANIMATEUR 180€ HT
c Pour une vacation minimum de 6h.
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




n I ' l " I ! ' % ’ MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT

8,5€ Hr

100g de fromage par personne. /personne

B g ‘
& CHOIX DE 3 CHARCUTERIES PARMI

[ A | Tomme de Savoie AOP
‘ ! 1 N L Brie de Meaux AOP
e Fourme dAmbert AOP

INTERIEUR = - Comté IGP
Cantal AOP Coiils Incoritewinables
E _ St Maure de Touraine AOP ’
. St Nectaire AOP ?!@_\/:E, LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
EXTERIEUR i .
G #F Q_ 1ANIMATEUR 180€ HT
fwo TRU.CK c Pour une vacation minimum de 6h.
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
- ACCOMPAGNEMENTS [ Selon volumétrie de l'événement.
Comnichons = FOOD TRUCK 250€ HT
Oignons au vinaigre C=o=
Pain tranche T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
Chutney de figues \
Beurre salé
Beurre doux PERSONNALISATION sur devis
Raisins

Tomates cerises
Olives Provencales



P, T : _ 3 Charcuteries
g Mortadelle de Bologne
A — Jambon Serrano

INTERIEUR Coppa

: Jambon Blanc
E _ <d 4 Torchon
> 2o 2l Saucisse Perche
Bresaola
Pancetta
i} -y "~ Jambon de Parme DOP

F s I SRR Jambon Speck

% Salamé Milano

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

"~ ACCOMPAGNEMENTS
w Cornichons

<8 \ Oignons au vinaigre

Pain tranché
Chutney de figues
Beurre salé

Beurre doux
Raisins

Tomates cerises
Olives Provencales

10€ v

/personne

Fromages
Tomme de Savoie AOP

Brie de Meaux AOP
Fourme dAmbert AOP
Comté IGP

Cantal AOP

St Maure de Touraine AOP
St Nectaire AOP

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT

Ceits Incenteninables

‘_!@_\/:E’ LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
O 1 ANIMATEUR 180€ HT
c Pour une vacation minimum de 6h.
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis
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WSHI

INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

LE LOBSTER ROLL

Pain brioché doré, émincé de homard, céleri, ciboulette, estragon,
moutarde a l'ancienne, jus de citron, salade et sauce mayonnaise.

LE CRAB ROLL

Pain brioché doré¢, émietté de crabe ou de tourteau, céleri,
ciboulette, estragon, moutarde a 'ancienne, jus de citron, salade et
sauce mayonnaise.

m) Wos Animations Jebster Rolls

16€ vt

/personne

12€ w1

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




0 o ° o MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM
PREVOIR 9000w | 16a | 220v

FILET DE POULET CRISPY 12€ 1

Filet de poulet crispy slicé servi avec des frites. /personne

BAVETTE SLICEE 14€ 17 Ceits Inceritewiinables

| E . i - Bavette de boeuf slicée servie avec des frites. /personne O 2 ANIMATEURS 360€ HT
' EXTERIEUR - Pour une vacation minimum de 6h.
' [~k LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
FOOD TRUCK € N\L’ Ceiis &mﬁi«ﬁ@&
(% 1REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




= 0 0 [ MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
- 64/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
D PREVOIR 3000w | 16a | 220v

9€ nr
Pinsa, pesto rosso, mozzarella fior di latte, chiffonnade de jambon /personne
blanc ou de poulet, tomates confites, roquette et créme de balsamique.
LA ROMAINE 9€ nr
Pinsa, pesto rosso, mozzarella fior di latte, chiffonnade de jambon /personne

cru, tomates confites, roquette et créme de balsamique.

INTERIEUR

LA CAPRE ET MIEL 9€ Ceits Inceritewiinables

_ . -y . . ior di i i ersonne
3 | e Pinsa, ricotta, n\wozzarella fior 'd| latte, miel, tomates confites, /p O 1 ANIMATEUR 180€ HT
roquette et créme de balsamique. . —
Pour une vacation minimum de 6h.

EXTERIEUR

LA M ARGHER|TA 9€ HT [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F ye '_ B = Pinsa, pesto rosso, mozzarella fior di latte, tomates confites, parme- /personne
i TRUI‘CK x : — ¢ san, roquette et créme de balsamique. Cﬁm EZCMW
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
! Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




MISTER GRILLED

Pain de mie complet doré a la plancha, emmental, jambon ou poulet
et créme fromageére.

GRILLED IN PARIS

3 | Sl : Pain tranché dor¢ a la plancha, pousse dépinard, effiloché de beeuf,
il o fromage fondant au cheddar, emmental, oignons caramélisés et

EXTERIEUR sauce barbecue.

FOOD TRUCK

VEGGIE GRILLED

Pain tranché doré a la plancha, pousse d’épinard, aubergine grillée,
double fromage fondant au cheddar, emmental, oignons caramélisés,
oignons frits et sauce barbecue.

9€

/personne

9€ Hr

/personne

9€

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 4100w | 16a | 220v

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




LE MYKONOS

9€

Pita rond, poulet croustillant, sauce tzatziki, salade iceberg, chou
rouge, oignons frits, tomates confites et pickles.

LE SANTORIN

/personne

9€ Hr

Pita rond, chévre pané, sauce tzatziki, concombre, aubergine grillée,
salade iceberg, chou rouge, tomates confites et oignons frits.

INTERIEUR

/personne

9€ Hr

E ! s ) . g N Pita rond, falafels, sauce tzatziki, concombre, salade iceberg, chou
|1 . | rouge, tomates confites et oignons frits.

EXTERIEUR

LE POSEIDON

/personne

9€ Hr

F B ) el S8 Pita rond, sauce tzatziki, saumon fumé, salade iceberg, chou rouge et

tomates confites.
FOOD TRUCK

LOU MOUSSE

/personne

9€

Pita rond, houmous, chou rouge, choux blanc, tomates cerises,
concombre et émincé de poulet froid.

LE CHEVROS

/personne

9€ Hr

Pita rond, sauce tzatziki, buche de chévre, confiture de figues, salade
iceberg miel et noix.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 6600w | 16a | 220v

o
(e

Coits Inconteninables

2 ANIMATEURS 360€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

9€ w1
Pain pita, poulet mariné, salade, tomate, oignon rouge et sauce pita. /personne
LE BERLINOIS 10€ wr
Pain pita, poulet mariné, chou blanc, chou rouge, oignon rouge, /personne

carotte rapée, feta émiettée, persil frais et sauce tzatziki.

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 5200w | 16a | 220v

Coits Inconteninables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
Fm FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

10€ wr
Riz, effiloché de boeuf mariné, haricot noir, guacamole, oignon rouge, /personne
tomate cerise et citron vert.
- VEGGIE BOWL 10€ wr
Riz, légumes grillés marinés, pickles de chou rouge, oignon rouge, /personne

tomate cerise et concombre.

_ HAWAIAN BOWL 13€ 1
P

- Riz, dés de saumon, guacamole, concombre, pickles de chou rouge, /personne
mangue, sésame et sauce soja salée.

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 5200w | 16a | 220v

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




POULET

8€ 1

Pain bagel, tzatziki, filet de poulet, salade, tomate, concombre et
sauce miel moutarde.

NORVEGIEN

/personne

8€ Hr

Pain bagel, tzatziki, salade, tomate, saumon fumé, aneth et huile
dolive citronnée.

INTERIEUR

CALIFORNIEN

/personne

8€ Hr

E i , E ' : Pain bagel, tzatziki, salade, tomate, jambon de dinde, cheddar au

e ' piment et tranches d'avocat.
EXTERIEUR

ITALIEN (VEGETARIEN

/personne

8€ 1

F P o ., Pain bagel, tzatziki, salade, tomate, concombre, mozzarella fior di

| latte et sauce pesto.
FOOD TRUCK

PASTRAMI

/personne

8€ 1

Pain bagel, tzatziki, pastrami, salade, tomate, concombre et sauce
miel moutarde.

LE NAPOLITAIN

/personne

8€ Hr

Pain bagel, salade, tomates confites, concombre, jambon cru,
mozarella et sauce napolitaine.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

o
(e

Coits Inconteninables

1 ANIMATEUR 180€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

CLASSIQUE

8€ 1

Tomates confites, mozzarella, jambon ou poulet, roquette et sauce
pesto.

ROMA (VEGETARIENNE

/personne

8€ Hr

Pesto verde, mozzarella, parmesan, tomates cerises, tomates confites
et roquette.

NAPOLITAINE

/personne

8€ Hr

Ricotta, miel, jambon blanc, mozzarella, champignons de Paris,
oignons rouges et roquette.

/personne

8€ 1

Tomates confites, gorgonzola, jambon cru, roquette et huile d'olive
citronnée.

-------

SAUMON

/personne

8€ 1

Créme de ciboulette, mozzarella, saumon, roquette et huile
citronnée.

~ 4 FROMAGES

/personne

8€ Hr

Emmental, gorgonzola, chévre, roquette, miel et sauce 4 fromages.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK 250€ HT

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢



° o MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 3000w | 16a | 220v

8€ ur
Pain aillé, sauce tomate, tomates cerises, mozzarella, poulet et /personne
roquette.
8€ ur
Pain aillé, sauce tomate, tomates cerises, mozzarella, pesto verde et /personne
roquette.
INTERIEUR
| PROVENCALE 8€ ur Coirls Incerlowpnables
| 3 Pai‘n aillé, sauce tomate, tomates cerises, mozzarella, jambon cru, /personne O 1 ANIMATEUR 180€ HT
! EXTERIEUR chevre et roquette. Pour une vacation minimum de 6h.
' MONTAGNARDE 8€ Ht [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F Pain aillé, créme fraiche, jambon blanc, pommes de terre, oignons, /personne

FOOD TRUCK

fromage a raclette et roquette. Cﬁm WW

1 REGISSEUR 250€ HT
o2

Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK 250€ HT

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




° o MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
M NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 3000w | 16a | 220v

75€ T Options

1 GALETTE/ PERSONNE

/personne
Recette supplémentaire:
+2,5€ HT/personne
2 GALETTES/PERSONNE 13€ nr
/personne
INTERIEUR
B, NOS RECETTES Coits Incoritewinables
[ 7 — *
E i 4 : fe§ ambon, emmental O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
i T i Poulet, emmental Pour une vacation minimum de 6h.
EXTERIEUR *Chévre, emmental, miel, éclats de noix
Il S “Raclette, jambon cru, pommes de terre [~x LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F e o " 4 “Mozzarella, pesto, olives noires, roquette &

*Saumon fumé, ricotta, huile citronnée, aneth

VT TRliCK BT _ *Chévre, tomates séchées, olives noires, roquette Cﬁm WW

*Bleu de Bresse, jambon, emmental
@J 1 REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

@z, FOOD TRUCK 250€ HT
DES FORMULES GALETTES BRETONNES + CREPES

) . T3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
SUCREES SONT EGALEMENT DISPONIBLES ‘

PERSONNALISATION sur devis




FORMULE PATES FRAICHES 75€ wr
2 types de pates fraiches a choisir parmi: /personne
Tagliatelle, linguine, penne rigate, macaroni, gnocchi, radiatori, fusili,
rigatoni, casareccia, mafaldine.
INTERIEUR
N FORMULE PATES FARCIES 10€ nr
E i 2 ) N 2 types de pates farcies a choisir parmi: /personne

I ' Ravioli, girasoli, agnolotti, tortellini.
EXTERIEUR

FOOD TRUCK

FINALISEZ VOTRE COMPOSITION

2 sauces au choix:
Pesto, bolognaise, créme basilic, forestiére, carbonara, 4 fromages

Fromages inclus
Emmental et parmesan

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 6000w | 16a | 220v

Sauce supplémentaire
+2€ HT/ personne

Sauce foie gras
+2€ HT/ personne

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




LE LIBANAIS

8€ 1

Tortilla 30cm, chou rouge, aubergine rotie, falafel, tomates, salade
iceberg et houmous.

LE NORDIQUE

/personne

8€ Hr

Tortilla 30cm, saumon fumé, créme de chévre, carottes marinées,
salade, tomates et avocat.

INTERIEUR

LE POULET CESAR

/personne

8€ Hr

E | - -~ P ] Tortilla 30cm, filet de poulet grillé, salade romaine croquante, sauce
il : : César, parmesan et éclats de croutons.

EXTERIEUR

/personne

8€ 1

F NG Tortilla 30cm, thon, salade iceberg, tomates confites, olives noires,

| ceuf dur et mayonnaise.
FOOD TRUCK

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3500w | 16a | 220v

Opticns

Viande Halal

sur demande

Coits Inconteninables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
Fm FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




T VEGETARIEN
T -' Pain panini, légumes du soleil, tomates confites, mozzarella, huile
_ dolive et herbes de Provence.

INTERIEUR

3 FROMAGES

E | Lo Pain panini, mozzarella, emmental, chévre, tomates et huile dolive.

| EXTERIEUR
-~ ~ RACLETTE
F . = Pain panini, raclette, jambon blanc et rosette.

FOOD TRUCK

7€ vt

Pain panini, jambon blanc ou poulet, tomates, pesto et mozzarella.

/personne

7€ v

/personne

7€ vt

/personne

7€ vt

/personne

o
(e

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Opticns

Viande Halal

sur demande

Ceits Incoritewnables
1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




4€ vt

Mini pain bun’s, saucisse pur boeuf, cornichons, oignons frits, sauce
miel moutarde et ketchup.

MINI BURGER

/personne

6€ 1

Mini pain bun’s, beeuf 30g facon bouchére, cheddar affiné, jeune
pousse, sauce burger et barbecue.

INTERIEUR

MINI FOCACCIA

/personne

5€ Hr

E - ? e Tomates confites, mozzarella, jambon ou poulet, roquette et sauce
il : . . pesto.

EXTERIEUR

MINI BRUSCHETTA

/personne

5€ Hr

F . SRR @ Pain aillé, sauce tomate, tomates cerises, mozzarella, poulet et
> roquette.

FOOD TRUCK

MINI TACOS

/personne

5€ nr

Tortilla 15cm, effiloché de poulet mariné Tex Mex, guacamole, pickles
d'oignons rouges et coriandre fraiche.

MINI BOWL

/personne

5€ Hr

Riz, effiloché de boeuf mariné, haricot noir, guacamole, oignon rouge,
tomate cerise et citron vert.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 150 PIECES
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 4000w | 16a | 220v

o
(e

Opticns

Viande Halal

sur demande

Coits Inconteninables

1 ANIMATEUR 180€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 6000w | 16a | 220v

=
-~

:g
S

LE FISH’'N’CHIPS N€ br

Filet de Cabillaud entier pané - 110g. /personne
Sauce tartare aux herbes et rondelle de citron.
Servi avec des frites fraiches, en cornet ou en barquette.

LE FISH'N’CHIPS A LANGLAISE 12€ wr Ceiits Incoritewrinables
| E il 2 s | Filets de Cabillaud panés a l'anglaise fago!'m finger food - 2x 55g /personne O 2 ANIMATEURS 360€ HT
[ - | : £ Sauce tartare aux herbes et rondelle de citron. C pour une vacation minimum de 6h
R TERIEAEE Servi avec des frites fraiches, en cornet ou en barquette. '
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
FOOD TRUCK Coits Jaculledifs
@, 1 REGISSEUR 250€ HT
! Selon volumétrie de l'événement.

&, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




EXTERIEUR

FOOD TRUCK

FRITES FRAICHES

Servies en cornet ou en barquette.

FRITES MAISON

Servies en cornet ou en barquette.

FRITES DE PATATE DOUCE

Servies en cornet ou en barquette.

4€ ur

/personne

5€ Hr

/personne

6€ H1

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Opticns

Cheddar fondu Cheddar fondu
+1€ HT/piéce + bacon

+2€ HT/ piéce
Cheddar fondu
+ oignons frits
+2€ HT/ piéce

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

| EXTERIEUR

Il

FOOD TRUC

RACLETTE BOWL

Fromage:
Fromage a raclette nature.

Charcuteries incluses:
Jambon blanc, rosette, coppa, jambon de pays.

Accompagnements:

Pommes de terre et cornichons, persil et oignons frits.

RACLETTE ROLLS

Fromage:
Fromage a raclette nature.

Charcuteries incluses:
Jambon blanc, rosette, jambon de pays.

Accompagnements:

Pommes de terre et cornichons, persil et oignons frits.

12€ vt

/personne

10€ Hr

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 5900w | 16a | 220v

Bouteille de vin blanc  Plus de viande

+20€ HT/ bouteille +2€ HT/ personne

Viande Halal

sur demande

Coits Inconteninables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
FOOD TRUCK 250€ HT
HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




" AVOCADO SAUMON 8€ nr
% Tranche de pain noir, cream cheese, guacamole, saumon fumé

/personne
n roquette et huile citronnée.

INTERIEUR

8€ Hr

3 ! ; Tranche de pain noir, fromage de chévre frais, guacamole, tomates
il ' { confites, roquette et huile citronnée.

/personne

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3500w | 16a | 220v

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

(9 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




Nes Bas & Salades

SALADE PERSONNALISEE 6,5€ 1

/personne

COMPOSEZ VOS SALADES

- e 1salade:
= " % Iceberg ou jeunes pousses

INTERIEUR : o 4 légumes:
- ' 4 - Tomates cerises, concombres, mais, poivrons, tomates séchées ou brocolis

: E ; . : SN 2fromages:
EXTERIEUR -' . S ) Chevre, feta, billes de mozzarella, emmental

L wd /A 1type de pate:
F & o 4 Tagliatelle au surimi, penne au pesto, quinoa aux légumes

FOOD TRUCK SOV, : 1viande:
. 4 Dés de jambon, dés de poulet, jambon cru, surimi

Sauce:
Vinaigre balsamique et huile d'olive citronnée

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 1600w | 16a | 220v

Opticns

Viande Halal

sur demande

®)
A 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

Fm FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




[ » MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ an',m/ W/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

6,5€ Hr

/personne

COMPOSITION

Légumes
*Champignons de Paris
*Tomates cerises
INTERIEUR *Carottes
*Radis Coits Incoritewrinables
*Choux-fl ,
E oux-fleurs )
: . *Concombres ‘_197;% LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
ik . )
EXTERIEUR Brocolis
Sauces: ~ .
F '1 *Ciboulette Cﬁm rmw
{ " *Créme tomate o)
i hs) 1 ANIMATEUR 180€ HT
fwo TRl.J.CK i Pour une vacation minimum de 6h.
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




LT




5€ Hr

/personne

2 CREPES/ PERSONNE 7.5€ Hr

/personne

INTERIEUR

GARNITURES DISPONIBLES

E ' 4 Garnitures proposées pour chaque formule:
i - _—— *Sucre
*Nutella
i ] , *Chocolat fondu
= ==  *Caramel beurre salé
F § = *Confiture
*Citron
*Chocolat et noix de coco
*Caramel noisettes

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

DES FORMULES GALETTES BRETONNES + CREPES
SUCREES SONT EGALEMENT DISPONIBLES

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Banane - chocolat
+1€ HT/ personne

Opticns

Poire - chocolat
+1€ HT/ personne

Fruits frais de saison
+1€ HT/ personne

Ceiits Incortewinables

1 ANIMATEUR 180€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




: o (4 L4 MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
1) PREVOIR 3300w | 16a | 220v

GAUFRE BRUXELLOISE CLASSIQUE 5€ vt

De délicieuses gaufres bruxelloises accompagnées de la garniture de /personne Banane - chocolat Poire - chocolat
votre choix. +1€ HT/ personne +1€ HT/ personne
. . . Fruits frais de saison  Sirop dérable
k> Garnitures disponibles: +1€ HT/ personne +1€ HT/ personne
s s *Sucre glace
*Chocolat
*Nutella
- *Chantilly
INTERIEUR
FORMULE ORIGINALE 6€ ur Coicls. Incordewinables
_. E | b S ' : \ - Gaufre Bruxelloise classique + toppings au choix. /personne O 1 ANIMATEUR 180€ HT
EXTERIEUR | ) < Garnitures disponibles: Pour une vacation minimum de 6h.
 adieeae.  AEEROF  *Sucre glace 75 LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F e < N S *Chocolat
_ L NG - " = "Nutella
FOOD TRUCK & & ¥ *Chantilly Cﬁm rmﬁ@&
Toppings disponibles: @J@ 1 REGISSEUR 250€ HT
*Fruits exotiques ! Selon volumétrie de l'événement.
*Billes 3 Chocolats
*Dés de Caramel &z, FOOD TRUCK 250€ HT
*Speculoos o .
*Oréo 78 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

*Mini Smarties

*Brisures de cookies PERSONNALISATION sur devis




5€ ur
Les gaufres en épi sont une alternative belle et originale pour un /personne
_ BAREE ¢vénement délicieusement réussi.
1 : INMR®  Garnitures disponibles:
o B8 & " Sucre glace
g SN RS “Nutella
e “Chocolat
y *Caramel
INTERIEUR
. FORMULE ORIGINALE 6€ Hr
E ' ¢ Formule Classique + toppings au choix. /personne
EXTERIEUR -~ v S Bases disponibles:
il 2 *Sauce chocolat noir
\ - . *Sauce caramel
F L 7

*Sauce Nutella

FOOD TRUCK

Toppings disponibles:
*Fruits exotiques

*Billes 3 Chocolats
*Dés de Caramel
*Speculoos

*QOréo

*Mini Smarties
*Brisures de cookies

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 2800w | 16a | 220v

Opticns

Sirop d'érable:
+1€ HT/piéce

Ceiits Inccrilewinables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&m, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

FORMULE CLASSIQUE 8€ Hr

Originales et gourmandes, les Bubble Waffles proposent une /personne
alternative aux gaufres classiques sur vos événements.

Cette animation est faite minute devant vos convives.

Exemples de Toppings:
*Nutella ou Nocciolata

*Chantilly

*Fraise

*Banane

*Kinder Bueno

*D’autres toppings sont disponibles sur demande.

MINIMUM DE COMMANDE : 800€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 5600w | 16a | 220v

Ceiits Inccrilewinables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&m, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




o MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

5€ ur W

/personne
Autre parfum:
+1€ HT/personne
INTERIEUR
~ 2 PARFUMS AU CHOIX Ceits. Inconteuwinables
E | b e SRl isarjltlms classiques disponibles O 1ANIMATEUR 180€ 1T
i B e *Far.n € ' Pour une vacation minimum de 6h.
7 b M N o raise
*Chocolat 75 LIVRAISON A PARTIR DE 200€ HT
Liste de parfums supplémentaires sur demande.
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
! Selon volumétrie de l'événement.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

gic!
G,
N

*73 PERSONNALISATION sur devis
¢




R Y GLACE FACON SUNDAE 6€ ur

. J = Glace Sundae, base neutre. /personne

L. - — ‘F
o —
ﬁ.ﬁ- .

X -
- ad

L}
-

INTERIEUR -
COMPOSEZ VOTRE SUNDAE
E _ .‘J 3 coulis au choix: 4 toppings au choix:
i ' d * Fruits rouge * Smarties
EXTERIEUR 1 * Fruit de la passion * Speculoos
- * Chocolat * Oréo
* Caramel * Brisures de cookies

* Eclats de noisettes
* Coco rapée

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Fruits frais de saison
+1€ HT/ personne

Frozen Yogurt
+1€ HT/ personne

Coiils Incoritewinables
O 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

‘_!@_«:E, LIVRAISON A PARTIR DE 200€ HT
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

o)
G,
\ /.}

*73 PERSONNALISATION sur devis
¢




[ 4 (4 MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
M/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 3000w | 16a | 220v

BOULES DE GLACE 55€ nr
2 Boules simples servies en cornets gaufrettes ou petits pots avec /personne
cuilléres et serviettes jetables et recyclables.

INTERIEUR
5 PARFUMS AU CHOIX PARMI Coils. Incortourpnables
* *

E . Chocolat _Pomme verte O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
il ' Vanille Poire = Pour une vacation minimum de 6h.

EXTERIEUR *Caramel au beurre salé *Péche
*Café *Fraise r=r, LIVRAISON A PARTIR DE 200€ HT
*Chocolat blanc *Framboise
*Chocolat-menthe *Cassis
*Nougat *Abricot ~ ?
*Pistache *Ananas Cﬁm rmﬁ@
*Noisette *Mangue @J@. 1 REGISSEUR 250€ HT
*Spéculoos *Fruit de la passion " Selon volumétrie de l‘événement.
*Citron *Noix de coco i
*Citron vert *Pamplemousse 79 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




Nes Animations Mechis

MOCHI |1 MOCHI / PERSONNE 3,5€ Hr

Conception artisanale avec recette au choix. /personne
-y
‘ = \JL"I
INTERIEUR
RECETTES DISPONIBLES

E | - : *Abricot & Vanille

il Y i *Chocolat & Noisette
*Vanille
*Litchi
*Sésame Noir
*Framboise
*Caramel Beurre Salé
*Pistache
*Citron Yuzu
*Fleur de Cerisier
*Thé vert matcha bio
*Mangue passion
*Chocolat noix de coco
*Miel Amande

EXTERIEUR

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 1400w | 16a | 220v

Coiils Incoritewinables
O 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

(12} LIVRAISON A PARTIR DE 200€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

G,

*73 PERSONNALISATION sur devis
¢

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT




° o y MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 2000w | 16a | 220v

GRANITES 3,5€ Hr

/ Boisson glacée rafraichissante pour les jours d’éte. /personne

INTERIEUR

3 PARFUMS AU CHOIX Ceits Inceritewiinables

| R i | [ | fg’ﬂémf disponibles: O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
! g 1 . . ; -l *Caerrisza Papa C- Pour une vacation minimum de 6h.

- *Cherry cola 71 LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
*Citron

*Cola

*Fraise ‘ m’\m ﬁCl!u&W' 3
*Framboise I:

*Fruit de la passion @J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT

*Grenadine Selon volumétrie de l'événement.
*Melon
*Menthe verte
*Tropical Bleu
*Pasteque
*Peéche-abricot

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis

Liste de parfums supplémentaires sur demande.




8€ 1

/personne

INTERIEUR

PARFUMS DISPONIBLES

E ' v ) ) *Framboise
i (AL } M. *Noix de coco et mangue
EXTERIEUR W *Caramel et noisettes
' : *Citron vert et gingembre
*Abricot et menthe
*Banane et chocolat
*Fraise et basilic
*Tarte au citron meringuée revisitée
*Poire et chocolat

Liste de parfums supplémentaires sur demande.

MINIMUM DE COMMANDE : 800€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Ceiits Inccrilewinables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 200€ HT
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




(4 o MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
6‘4/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 3000w | 16a | 220v

5€ Hr

/personne

5€ Hr

/personne

INTERIEUR
. 5€ nr Coits Incorlewinables
E | | . v (8 /personne O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
EXTERIEUR ; = Pour une vacation minimum de 6h.
5€ HT [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
/personne
ﬁ:@ 1 REGISSEUR 250€ HT
LE PUNCHY 5€ ur ! Selon volumétrie de l'événement.
Créme de coco et ananas /personne % HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
- PERSONNALISATION sur devis
LE DETOX 5€ wr
Epinard, concombre, gingembre et jus de citron /personne



. [ 4 (4 MINIMUM DE COMMANDE : 800€ HT
GA/ m/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
1) PREVOIR 3000w | 16a | 220v

BUBBLE TEA 8€ Hr

Une animation tendance et originale: un thé glacé avec du sirop et /personne
des billes de fruits.

INTERIEUR
_ ' EXEMPLES DE PARFUMS DISPONIBLES Coiils. Incorilowinables
E A . e S'ﬁ}g Billes de fruits: O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
: i _ Peche Pastéque - Pour une vacation minimum de 6h.
EXTERIEUR £ IR o Kiwi Mangue
[ S Fraise Framboise [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
D’autres parfums sont disponibles sur demande
1 REGISSEUR 250€ HT
<
i Selon volumétrie de l'événement.

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

1 COCKTAIL PAR PERSONNE 9€ Hr

Des cocktails avec ou sans alcool servis dans de vraies noix de coco /personne
ouvertes le jour de votre événement.

Les noix de coco sont également personnalisables a votre logo.

Personnalisation sur devis.

RECETTES DISPONIBLES SANS ALCOOL

Eau de coco fraiche.
Possibilité de mélanger leau de coco a d’autres fruits (ananas,
mangue...).

RECETTES DISPONIBLES AVEC ALCOOL

Pina Colada (+1.5€ HT/ personne)

MINIMUM DE COMMANDE : 800€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 3000w | 16a | 220v

Ceiits Inccrilewinables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
Pour une vacation minimum de 6h.
‘_!@_«:E, LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

o2

G,
<, ?}
/RS

Coits. Faculiatifs
1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

3€ v

Un café expresso ou un thé au choix par personne.
Café en capsule servi en machine Nespresso.

PAUSE GOURMANDE

/personne

6,5€ Hr

Un café double expresso ou un thé au choix par personne.
Café en capsule servi en machine Nespresso.

Accompagnement:
Financier, macaron, brownie accompagné de sa créme anglaise.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 2000w | 16a | 220v

Coiils Incoritewinables
O 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

‘_!@_«:E, LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

G,

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢




oo MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ - NECESSITE 1 MAITRE D’'HOTEL
PREVOIR 1600w | 16a | 220v

POMME-CANNELLE CHAUD DE NOEL 4€ nr W

Pomme-Cannelle chaud de Noél & déguster. /personne Muffin Donut
Une recette conviviale et réconfortante, idéale pour les fétes de fin +2€ HT/ piéce +2€ HT/ piéce
dannée. )

Cookies

+2€ HT/ personne

INTERIEUR
7 E QO 1 MAITRE D’HOTEL 225€ HT
) -] S T line G eation M Enumldeleh
EXTERIEUR ’
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F
Coits. Fucubiatifs
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&m, FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

CHOCOLAT CHAUD DE NOEL

Chocolat chaud a l'ancienne, onctueux et crémeusx.

Chantilly et Mini-marshmallows inclus.

> Nes Chocolats Chauds de Noél

6,5€ Hr

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL

PREVOIR 1600w | 16a | 220v

Opticns

Muffin Donut

+2€ HT/ piéce +2€ HT/ piéce
Cookies

+2€ HT/ personne

Ceiits Incortewinables

QO 1 MAITRE D’HOTEL 225€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J@ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




0 o0 MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ m/ NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL
PREVOIR 800w | 16a | 220v

VIN CHAUD ARTISANAL 6,5€ Hr
Boisson chaude originale a base de vin rouge aux épices de Noél. /personne
INTERIEUR
*\ /:
' oo rouge {Bordeau) O_ 1MAITRE D'HOTEL 225€ HT
\TE ! * ucre roux C Pour une vacation minimum de 6h.
EXTERIEUR Zeste d'agrumes
*Cannelle & LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F *Badiane
*Gingembre
FOOD TRUCK *Noix de muscade. Cﬁm rmw/

@J@; 1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




o o ) MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
M/ a/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 1500w | 16a | 220v

POUR 100 BARBES A PAPA 450€ ur
POUR 200 BARBES A PAPA 550€ nr
INTERIEUR
POUR 300 BARBES A PAPA 650€ wr Coiis, Incoritewinables
E O_ 1 ANIMATEUR 180€ HT
| EXTERIEUR | cH Pour une vacation minimum de 6h.

DE 300 A 1000 BARBES A PAPA 750€ HT [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

+150€ HT de frais supplémentaires de personne.

+100€ HT de frais supplémentaires de machine. Cﬁm rmﬁ@

@J{é:;. 1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

8 PARFUMS INCLUS POUR CHAQUE FORMULE

:Var.ﬂlle 8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
Fraise :

* ’
Pomme d'amour PERSONNALISATION sur devis

*Chewing-gum
*Cerise
*Pomme verte
*Passion
*Ultraviolet




" [ ;t (4 I ' E &W/ MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ A -— NEFESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 1600w | 16a | 220v
~ ., _POUR 100 POP-CORNS 450€ 1

POUR 200 POP-CORNS 550€ Hr

INTERIEUR

POUR 300 POP-CORNS 650€ nr Coiils Incondewiinables

E A R O_ 1ANIMATEUR 180€ HT
EXTERIEUR b - ' Pour une vacation minimum de 6h.

750€ ur 7B LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

DE 300 A 1000 POP-CORNS

+150 HT de frais supplémentaires de personne.

+100€ HT de frais supplémentaires de machine. Cﬁm rmw

ﬁ:@ 1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

2 PARFUMS AU cHOIX POUR CHAQUE FORMULE

*Pop-Corns salés

- Ny ; . T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
”‘M Pop-Corns sucrés (caramélisés) \
% :;. 3

PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

2€ T

/personne

2,5€ 1t

/personne

3€ Hr

/personne

3,5€ Hr

/personne

3€ v

/personne

6€ 1

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

Ceiits Incortewinables

O 1 ANIMATEUR 180€ HT
- Pour une vacation minimum de 6h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
ﬁj@; 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
7T HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
52 PERSONNALISATION sur devis




Nes Birochetles de Fuils

BROCHETTES DE FRUITS 45€ ur
2 brochettes/personne. /personne

Les fruits sont sélectionnés selon la saison en cours.

INTERIEUR

COMBINAISON DE FRUITS

E | - ._ *Ananas - Mangue

i - \ L *Ananas - Mangue - Fraise
*Ananas - Raisin - Fraise
*Ananas - Fraise - Kiwi
*Ananas - Kiwi - Mangue
*Ananas - Clémentine - Kiwi
*Poire - Raisin - Kiwi

EXTERIEUR

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PREVOIR 2500w | 16a | 220v

Ceiits Inccrilewinables

o7 A HT
;E, LIVRAISON A PARTIR DE 150€
(_Q\ 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

@J{é:;. 1 REGISSEUR 250€ HT

Selon volumétrie de l'événement.

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




° MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
M/ mum/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM

PANIER DE FRUITS FRAIS 6,5€ 1

150g /personne. /personne

Fruits sélectionnés selon la saison en cours.
La tarification unitaire indiquée peut varier selon les fruits demandés.

INTERIEUR
E / ?’9_‘25 LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

EXTERIEUR
g 1 ANIMATEUR 180€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

1 REGISSEUR 250€ HT
o2

i Selon volumétrie de l'événement.

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




= ) ® ° y MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
. M/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
) PREVOIR 3000w | 16a | 220v

MARRONS GRILLES 6€ Hr

Cornet de 150g/ personne. /personne

Animation effectuée dans un tonneau a charbon de bois ou en

plancha.
INTERIEUR
: E . O 1 ANIMATEUR 180€ HT
| EXTERIEUR - Pour une vacation minimum de 6h.

' [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

(| H NP $ i .
S ——— (% 1REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis







HOT-DOG ET NACHOS

8€ 1

Pain buns, saucisse pur boeuf, cornichons, oignons frits, sauce miel
moutarde et ketchup. Accompagné de chips tortillas, cheddar fondu
et sauce salsa.

HOT-DOG VEGETARIEN ET NACHOS

/personne

9€ Hr

Pain buns, saucisse de seitan, cornichons, oignons frits, sauce miel
moutarde et ketchu. Accompagné de chips tortillas, cheddar fondu
et sauce salsa.

HOT-DOG ET FRITES

INTERIEUR

/personne

9€ 1

E - Pain buns, saucisse pur boeuf, cornichons, oignons frits, sauce miel
' M moutarde et ketchup. Accompagné de frites servies en cornet ou
barquette.

HOT-DOG VEGETARIEN ET FRITES

EXTERIEUR

/personne

10€ vt

F . ¢ Pain buns, saucisse de seitan, cornichons, oignons frits, sauce miel
moutarde et ketchup. Accompagné de frites servies en cornet ou

FOOD TRUCK barquette.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 9500w | 16a | 220v

Supplément Cheddar Sauce Guacamole
+1€ HT/ piece +1€ HT/ piece

Ceiits Inccritewinables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 5h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
B, FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

LOBSTER ROLL ET CALAMARS FRITS

Pain brioché doré, émincé de homard, céleri, ciboulette, estragon,
moutarde a l'ancienne, jus de citron, salade et sauce mayonnaise.
Accompagné de calamars frits

CRAB ROLL ET CALAMARS FRITS

Pain brioché doré¢, émietté de crabe ou de tourteau, céleri,
ciboulette, estragon, moutarde a 'ancienne, jus de citron, salade et
sauce mayonnaise.

Accompagné de calamars frits

20€ Hr

/personne

16€ w1

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 9500w | 16a | 220v

Supplément Cheddar Sauce Guacamole
+1€ HT/ piece +1€ HT/ piece

Ceiits Inccritewinables

O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 5h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
Fm FOOD TRUCK 250€ HT

('3 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




N MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
M NECESSITE 3 ANIMATEURS MINIMUM
1) PREVOIR 12 000w | 16a | 220v

FORMULE CLASSIQUE 13€ wr
Pain buns, haché de boeuf, cheddar, tomates, oignons frits, oignons /personne Bacon américain Steak vegetarien
rouges, salade iceberg, sauces burger et barbecue. +1€ HT/ personne +2€ HT/ personne
Accompagné de frites servies en cornet ou en barquette. Viande Halal Cheddar fondu
sur demande +1€ HT/ personne
Cheddar fondu Cheddar fondu
+ bacon + oignons frits
+2€ HT/ personne +2€ HT/ personne
FORMULE EFFILOCHEE 13€ 17 Coiils. Incoriteninables
E il - = Péin Buns, effiloché de Poeuf, cheddar, tomates, oignons frits, /personne O 3 ANIMATEURS 540€ HT
e - oignons rouges, salade iceberg sauce burger et barbecue. cH 5 . —
: 2 our une vacation minimum de 5h.
EXTER'EUB - . ! Accompagné de frites servies en cornet ou en barquette.
I - [vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
FOOD TRUCK ‘J N Ceiits &mﬁaﬁ@y
@J 1 REGISSEUR 250€ HT
! Selon volumétrie de l'événement.

&n, FOOD TRUCK 250€ HT

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




POULET TIKKA ET FRITES

O s oo Kb s

MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
NECESSITE 3 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 4300w | 16a | 220v

Pain pita, poulet mariné, salade, tomate, oignon rouge et sauce pita.
Accompagné de frites servies en cornet ou en barquette.

BERLINOIS ET FRITES

EXTERIEUR

Pain pita, poulet mariné, chou blanc, chou rouge, oignon rouge, ca-
rotte rapée feta émiettée, persil frais et sauce tzatziki.
Accompagné de frites servies en cornet ou en barquette.

FOOD TRUCK

13€ wr
/personne
14€ ur Coiils. Incorilennables
/personne O 3 ANIMATEURS 540€ HT
- Pour une vacation minimum de 5h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@J{é} 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
B FOOD TRUCK 250€ HT
T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




INTERIEUR

EXTERIEUR

FOOD TRUCK

1 GALETTE + 1 CREPE SUCREE

Galette bretonne: 2 compositions au choix
Crépe sucrée: toutes garnitures incluses

2 GALETTES + 2 CREPES SUCREES

Galette bretonne: 2 compositions au choix
Crépe sucrée: toutes garnitures incluses

12,5€ w1

/personne

20€ 7

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 7600w | 16a | 220v

Opticns

Recette supplémentaire (galettes bretonnes)

+2,5€ HT/ personne
Banane-chocolat Poire chocolat
+1€ HT/ personne +1€ HT/ personne
Fruits frais de saison
+1€ HT/ piece
O 2 ANIMATEURS 360€ HT
- Pour une vacation minimum de 5h.
[vE LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
@‘ 1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.

&= FOOD TRUCK 250€ HT

T8 HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

PERSONNALISATION sur devis




Hes Fovmles Baibe é Papa
et RBp-Covns

100 BARBES A PAPA ET POP-CORNS

800€ v

200 BARBES A PAPA ET POP-CORNS 1000€ Hr

INTERIEUR

EXTERIEUR

+150€ HT de frais supplémentaires de personne.
+100€ HT de frais supplémentaires de machine.

PARFUMS

Pop-corns sucrés caramélisés.

Choix de 8 parfums pour vos barbes a papa:
*Vanille

*Fraise

*Pomme d’'amour

*Chewing-gum

*Cerise

*Pomme verte

*Passion

*Ultraviolet

MINIMUM DE COMMANDE : 600€ HT
NECESSITE 2 ANIMATEURS MINIMUM

PREVOIR 3100w | 16a | 220v

O_ 2 ANIMATEURS 360€ HT

Pour une vacation minimum de 5h.

(12} LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

réﬂl HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

*73 PERSONNALISATION sur devis
¢






INTERIEUR

| EXTERIEUR

Nes Bars a Sefls

OFFRE ECOCUP

2 verres de 25cl/ personne.

OFFRE VERRERIE

2 verres de 25cl/ personne.

SOFTS INCLUS

*Coca-cola

*Coca zéro

*Ice Tea péche

*Jus de pomme

*Jus d’'ananas

*Sprite

*Eau plate et eau gazeuse
*Glagons

5€ Hr

/personne

7€ vt

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL

O_ 1 MAITRE D’HOTEL 225€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

(12} LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

G,

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT




K [ MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ a/ NECESSITE 1 ANIMATEUR MINIMUM
PREVOIR 1200w | 16a | 220v

OFFRE ECOCUP 4€ w1

Cidre artisanal BIO brut ou doux. /personne
Peut étre servi en bouteille ou en fut (a partir de 100 personnes).

La tarification inclut 1 verre de 25cl/personne.

INTERIEUR

OFFRE VERRERIE 6€ nr Coiils. Inceritewrinables

E N Cidre artisanal BIO brut ou doux. /personne

i il ) ) . . O_ 1 ANIMATEUR 180€ HT
I il Peut étre servi en bouteille ou en fut. (s B T ———
EXTERIEUR ur une vacati inimu e b
: La tarification inclut 1 verre de 25cl/personne. <k LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
F P —:
| (i . i g Fa
i Can ! Ceils. Facubleitifs
i — 5 1REGISSEUR 250€ HT
! Selon volumétrie de l'événement.
@, FOOD TRUCK 250€ HT
[@9) HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
&

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢



6€ Hr
2 bouteilles de 25c¢l par personne. /personne
Biere blonde (1664, Leffe ou Heineken).
INTERIEUR
' 1 BIERE SERVIE EN FUT 5€ nr

E N ‘ 1 verre de 25cl par personne. /personne
il Biére brassée blonde blanche ou ambrée.

| EXTERIEUR
K Toutes nos biéres sont servies en contenant éco-cup.

- il
FOOD TRUCK
1Y

2 BIERES SERVIES EN FUT 9€ w1

2 verres de 25cl par personne. /personne
Biére brassée blonde blanche ou ambrée.

Toutes nos biéres sont servies en contenant éco-cup.

o
(A

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL

PREVOIR 1200w | 16a | 220v

1 MAITRE D’HOTEL 225€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
Selon volumétrie de l'événement.

FOOD TRUCK 250€ HT
HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
PERSONNALISATION sur devis




) [ 4 MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
64/ a/ m/ NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL

BAR A VINS 6,5€ Hr

1 verre de 12cl par personne. /personne
Verrerie incluse.

INTERIEUR
' VINS DISPONIBLES Coiits Incondewinables

E i : e Rouge: R N
i . o 9
i ] iy Bordeaux ou Bourgogne , Val de Loire, Céte du Rhone ou Saint Pourcain. L:ﬁf;:ﬁfa?aggﬁkimum Jo éh ST

| EXTERIEUR il 4 _
| A B | Rose: 5 LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT

Céte de Provence ou Rosé du Pays d'OC.

Blanc sec: Ceits Facullatifs
Petit Chablis, Chardonnay ou Val de Loire Muscadet.

1 REGISSEUR 250€ HT
Blanc Moelleux: I Selon volumétrie de ‘événement.
Jurancon, Montbazillac.

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢




INTERIEUR

| EXTERIEUR

BAR A CHAMPAGNES

Sélection de champagnes:

*Veuve Pelletier
*Lanson
*Pommery
*Nicolas Feuillatte

7€ vt

Verrerie, seaux a champagne et glagons inclus dans l'offre.

/personne

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 MAITRE D’HOTEL

O_ 1 MAITRE D’HOTEL 225€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

(12} LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT

i Selon volumétrie de l'événement.

G,

*7) PERSONNALISATION sur devis
¢

HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT




1 COCKTAIL PAR PERSONNE

10€ vt

3 recettes de cocktails sur demande réalisées par nos barmans.
Verrerie et glagons inclus dans loffre.

2 COCKTAILS PAR PERSONNE

/personne

16€ vt

sy ; 3 recettes de cocktails sur demande réalisées par nos barmans.
' D\ M Verrerie et glacons inclus dans l'offre.

INTERIEUR

3 COCKTAILS PAR PERSONNE

/personne

22€ 7

E i ., _s. 3recettes de cocktails sur demande réalisées par nos barmans.
il Verrerie et glagons inclus dans loffre.

| EXTERIEUR

EXEMPLES DE RECETTES

/personne

Avec alcool: Sans alcool:
Mojito Virgin mojito
Caipirinha Sunshine

Gin tonic Paradise
Moscow mule Punch aux fruits
Spritz Pink Miami

Pifna Colada Red Sombrero

MINIMUM DE COMMANDE : 400€ HT
NECESSITE 1 BARMAN MINIMUM

Ceits, Incortewnables
O_ 1BARMAN 250€ HT

Pour une vacation minimum de 6h.

t_[;«;% LIVRAISON A PARTIR DE 150€ HT
1 REGISSEUR 250€ HT
i Selon volumétrie de l'événement.
HEURE SUPPLEMENTAIRE 30€ HT
\_/.}
+?§ PERSONNALISATION sur devis
¢
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